
 

Gerne servieren wir von den Hauptspeisen auch kleine Portionen - € 2,00/Jause -€ 1,00 * Preise in € 
IHR TRINKGELD BELOHNT DIE GESAMTE BELEGSCHAFT!  Allergeninfos gibt’s bei der Chefin 

 

Speisen 

A guade, echte Rindsupp‘n 
 

… mit hausgemachte Frittaten € 5,00 

… mit hausgemachtem Kaspressknödel € 5,50 

G´selchte Rahmsuppe mit Schwarzbrotwürferl € 6,00 

 

Hauptspeisen 
 

Holzofen Schweinsbraten vom Mühlviertler Schwein 

mit Semmelknödel, Eferdinger Landlerdäpfel 

und warmem Speckkrautsalat  € 17,00 

  

3 Stück Hascheeknödel 

mit Natursaft und warmem Speckkrautsalat  € 15,00 

 

Faschierte Laberl (vom Pesenbachtaler Weideochs & 
Hausschwein) mit Erdäpfelpüree und Natursaft    12,00 

 

Gulasch vom Pesenbachtaler Weideochsen 
mit hausgemachten Spätzle € 16,00 

 

Sevi´s“ Klimagericht – rein pflanzlich        € 18,00 
Hausgemachte Knödel mit Gemüse gefüllt,  
pikantes Ratatouille und Rukola 
 

Wiener Schnitzel vom Mühlviertler Schwein  

in der Pfanne gebacken, mit Reis 
und Eferdinger Landlerdapfel  € 16,00 

…gibt´s auch als Kinderschnitzel €  14,00 

 

Salat Bio-Pute € 18,00 

Gebratene Streifen von der Mühlviertler Bauernpute 
vom Biohof Kreuzeder St. Martin, auf bunt gemischtem 
Salat, mariniert mit unserer Hausdressing und 
Sonnenblumenöl von farmgoodies Niederwaldkirchen  

 

Gemischter Beilagensalat €   6,00 

Portion Pommes frites   €   6,00 

 

 

A herzhafte Jause 

 

Schlagerbrettljause  

Kalter Holzofen-Schweinsbraten, 
Kren, Hausgeselchtes, zweierlei Käse, 
Fleischlaberl, Essiggurkerl, Ei, 
Garnierung und ein Brot  € 15,00 

 

Erdäpfelkasbrot 

mit Butter und Schnittlauch € 6,00 

 

Fleischbrot vom kalten Schweins-
braten mit Kren und Gurkerl  € 10,00 

 

Bratlfettbrot  € 5,00 

mit oder ohne Zwiebel 

 

Was Siass hint‘n nache 
 

Oma Hilda´s Bauernkrapfen € 3,50 

 

Topfen-Heidelbeerstrudel € 5,00 

mit Vanillesauce  plus € 2,00 

 

Eispalatschinke mit Bauernhofeis 
vom Wolfmayr, St. Martin,  
Schlagobers und Schokosauce €10,00 

 

Palatschinke    pro Stück € 3,50 

mit hausgemachter Marmelade  

 

Guten Appetit! 

 

    vegane Gerichte  
 


